Brcea Fona

SCHLOSSHOTEL CHASTE

O‘@w und herzlich Willkommen in der ,Bocca Fina Schlosshotel Chaste”.

Bocca Fina ist Ratoromanisch und heisst Gourmet oder auch Feinschmecker. Unter diesem Motto
kommen Sie auf den Genuss der neuesten Kreationen aus der gehobenen Chaste Kiiche. Dieses Men
ist seit 2018 mit 16 Gault Millau Punkten ausgezeichnet und seitdem das Aushangeschild des Hauses
und des Kiichenchefs grosste Passion.

Erleben Sie einen unvergesslichen Abend im heimeligen Arvenholz-Ambiente. Unser Kichenchef
Andreas Heidenreich und sein Team kdnnen es kaum erwarten, Sie kulinarisch zu verwéhnen. Unser
Service, unter der Leitung von Familienmitglied Denny Griep, beraten Sie bei der Auswahl der
verschiedenen Speisen und geben Ihnen auch gerne eine entsprechende Weinempfehlung.

Zigarrenliebhaber konnen den Abend in der Bar Grotta Muntanatsch mit einer vorziglichen Zigarre
aus dem Niesch Humidor ausklingen lassen.

Ihr Gastgeber Gian-A. Pazeller mit seinen Eltern und dem Chasté Team wiinschen Ihnen einen
genussvollen Abend und freuen sich schon heute auf ein Wiedersehen.
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SCHLOSSHOTEL CHASTE

GOURMETMENU

von Andreas Heidenreich

JAKOBSMUSCHEL
Mikan - Yuzukosho - Rettich - Zitronenverbene
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LANGUSTE
Triffel - Topinambur - Pilz - Sonnenblumenkerne

BLACK COD
Flower Sprout - Sauerkraut - Schinken - Schnittlauch

TAUBENBRUSTCHEN
Bergpfeffer - Rande - Dorrbirne - Zwiebel

KOKOSNUSS
Litschi - Yuzu - Ingwer - Kaffirlimette

Geniessen Sie unser Bocca Fina Gourmetmend
mit 5 Gerichten
mit 4 Gerichten ohne Languste
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